[image: http://3.bp.blogspot.com/-BEl1fMV0I8o/ThIey_RrwlI/AAAAAAAAAE8/6xmnN03QlHQ/s1600/gazpacho.jpg]


[image: http://2.bp.blogspot.com/-qzcNUgqbt04/T5e0h6SmmyI/AAAAAAAAASI/rnwisWRDLSE/s1600/sacher.jpg]
[image: http://3.bp.blogspot.com/-0YkbNyEIi30/Tt53SexWgBI/AAAAAAAAAL0/6NjZrF1u2AY/s1600/canelones.jpg]

[image: http://1.bp.blogspot.com/-ope6_HCXmSw/TvpdASnZcKI/AAAAAAAAAOc/4KZxrCStRZE/s1600/nutella.jpg]
[image: http://4.bp.blogspot.com/-SfXcnWs4_2E/TdwZnqoW7jI/AAAAAAAAADE/RMbGTdFSncM/s1600/clafoutis.jpg]

[image: http://3.bp.blogspot.com/-7XAYRrWMxAg/TmSUJZTF2JI/AAAAAAAAAFA/5UqpXYEqFLA/s1600/Biscotes.jpg]
[bookmark: _GoBack][image: C:\Users\chiquilla\Pictures\recetas\muffins3rgb1200verticalfirma.jpg]


image6.jpeg
Mezclomos bien fodos los ingredientes en un
bol, formamos dos bolas de masay las exten-
demos sobre papel vegetal, dejdndolas de
un grosor de unos 2cm.

Pan . Peter

Horneamos a 190° durante 20 minutos o hasta
que estén dorados. Sacamos del homo y de-
jomos entiar.

Cortamos en rodajas de 2cm, repartimos por
Ia bandeja y homeamos 15 minutos a 160°.
Espolvoreamos con azicar glas.
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s tomate

y rectifica-
mos de sal

.

Pelamos parcial-
mente el pepino.

Troceamos las
verduras.

Vertemos en un
cuenco con cu-
bitos de hielo y.
algunos frocitos
de pimientos y

A mime
qusta con
pant

batidora y afiadimos vi-
nagre, aceiteysal.

{Beber bien fresquito!

X @®

ke

www.panypeter.com
Hlushacion: www.anayala.es
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Jadta Sacher

BIZCOCHO (GANACHE

1. MONTAMOS LAS 6 CLA
RAS CON 100 GR DE AZ0) I @@
CAR Y RESERVAMOS. N

' CON 1306R DE CHO. <
COLATE FONDANT FUI

R o nins 1700

3. MEZCLAMOS CUDADOSAMENTE LAS CLARAS CON EL RESTO. VAMOS ANADIENDO LA HARINA POCO A POCO E
INCORPORAMOS SUAVEMENTE. VOLCAMOS LA MASA EN UN MOLDE Y HORNEAMOS A 17@°C UNOS 3@ MINUTOS.

nayala.es

H
H

5. CALENTAMOS 200 ML DE NATA LIQUIDA
Y, CUANDO EMPIECE A HERVIR, RETIRAMOS
DEL FUEGO E INTRODUCIMOS 200 GR DE
(CHOCOLATE TROCEADO. MEZCLAMOS HASTA
QUE SE DERRITA, ANADIMOS 50 GR DE MAN: ¥ .

TEQULLLA Y BATIMOS BIEN, 6.CUBRIMOS LA TARTA Y DEJAMOS ENFRIAR EN LA NEVERA.
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Troceamos la carne
y la dorames con sal
yunia hoja de laurel.

.
. Mezclamos la carne con la salsa y afiadimos 2 latas de foie gras. = .
. Rectificamos de sal y dejamos enfriar antes de rellenar los canelones. .
.
- 0 "1l e colocamios en una bandejd, [EEK
. canelon cubrimos con bechamel,
. va rallamos queso por encima f
o i 8 ygratinames en el horno.
.
% ‘Hervimos .
lapasta
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de Biscayenne

80GR PECA
300ML CHOCOLATE .
170GR LECHE 48GR 3 14GR S
o o Dl

0. W=

2. Fundimos e choco-

le con ta manteguita, L\

mezclamos y dejamos Y
templar.

4. Hervimos la de remover,

e incorporamos
fasta que espese. Rel

www.panypefer.com llusiacion: www.anayala.es
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cuatro frutas

Batimos los huevos Afiadimos el Incorporamos la Por ltimo, echamos
e iy e G herdyi &
n bol. la vainilla. hs:
— pr
e pecorams
Cortamos en rodajas las fresas. T
o T e

la fruta y ferminamos de rellenar-
os con la masa.

peras

Cuando se enfrie,

e s claf wttl it

con azécar





